ZAKUSEK Be-Be

20dkg cukru moucka

20dkg polohrubé mouky

4 7loutky

4lZice vafici vody

prasek do peciva

snih

Vymichame tésto a dame upéct.

Krém: 3 vanilkové pudingy uvarime v 11 mléka. Do horkého zaslehame 15dkg
masla a vSe nalijeme na upeceny (uz chladny piskot). Na vlazné poklademe
suSenky Be-Be, pékné jednu vedle druhé a pokapeme rumem. Nakonec
polijeme ¢okoladovou polevou. Mlizeme posypat barevnym zdobenim.

Poleva: 25dkg cukru moucka, 10dkg masla, 3lzice kakaa, 3lZice rumu a 2lzice
horké vody (maslo samozrejmé roztopit na ohni)

TRIBAREVNA BUCHTA S TVAROHEM

Tmavé tésto: 15dkg cukru moucka, 30dkg polohrubé mouky, 15dkg zlata han3,
6lzic vody, kakao, % prasku do peciva, 1/2vanilkového cukru

Zpracujeme tésto a pomoci valecku preneseme na plech.

Tvarohova napli: 3tvarohy + uvareny vanilkovy puding v 1/2Imléka, cukr dle
chuti + Zloutek

Svétlé tésto:12dkg cukru moucka, 20dkg polohrubé mouky, 4lZice vody,
3Zloutky, % prasku do peciva, % vanilového cukru 1dcl oleje, snih

Vse smichat ( nakonec snih pouze vmichat) a vylit na tvarohovou napln.



