MRiZKOVY KOLAC

1/2kg hladké mouky

18 dkg cukru moucka

2 celad vejce

20 dkg zlaté hané (nékdo dava heru)
prasek do peciva

Vypracujeme tésto, 1/3 oddélime, zbylé vyvalime a vdleckem preneseme na
vymazany plech. Potfeme dZzemem (nejradéji mam merunkovy) a pfipravime
tvarohovou napln: 2 tvarohy + vanilkovy puding uvareny v 1/2| mléka + cukr dle
chuti. Rozmixujeme a vylejeme na dzem. Pak ze zbylého tésta délame mrizku.

Peceme pfi teploté 180C asi 25-30 minut (podle trouby).

TVAROHOVE REZY

340 g polohrubé mouky
160g cukru krupice
160g masla

2 vejce

2 Zzloutky

prasek do peciva
trochu oleje

Vejce, zloutky, cukr a maslo vysSlehame a pfiddme dalsi suroviny. Dame na
pecici papir a pfipravujeme tvarohovou napln

Rozmixujeme: 3 tvarohy, 1vanilkovy cukr, 1 vejce, 3 Zloutky, 150g cukru
moucka, 1dcl oleje a vanilkovy puding (uvareny v 1/21 mléka). Nalijeme na tésto
a peCeme do %. VySlehame snih ze 4(mUze byt i vice) bilk( a 51Zic cukru krupice
a ddme na rozpeceny moucnik. Pomalu dopec¢eme dozlatova.






